Regolamento Contest "Sapori del Belice: 
L'Eccellenza in Tavola"
Organizzatore: Visit Belice
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Obiettivo: 	Promuovere la "Ristorazione Belicina di Qualità" e valorizzare i prodotti identitari del territorio attraverso la creatività culinaria dei ristoratori locali.
Art. 1 - Partecipanti
Il contest è rivolto a tutte le imprese della ristorazione (ristoranti, trattorie, agriturismi, osterie, Home Restaurant) localizzate nella Valle del Belice, che aderiscono all'iniziativa  “L’eccellenza in tavola” e che intentano mettere a concorso un proprio menù, secondo le modalità di seguito indicate. 

Art. 2 - Modalità di Partecipazione
1. Creazione del Menù: Ogni impresa di ristorazione che intende partecipare all’iniziativa, dovrà ideare e proporre un menù completo (antipasto, primo, secondo, dolce) dedicato all’iniziativa “L’eccellenza in tavola”, realizzato con almeno il 70% di materie prime e prodotti identitari del Belice che esalti i prodotti identitari del Belice. Il menù creato, dovrà essere disponibile per i clienti dell’impresa di ristorazione proponente, almeno per tutta la durata del contest.
1. Documentazione: I partecipanti dovranno inviare a Visit Belice la descrizione dettagliata del menù proposto, contenente: almeno:
· Una breve relazione di presentazione del menù, contenente, oltre alla denominazione del menù proposto, tutte le informazioni che si reputano necessarie al fine di valutare l’aderenza del menù proposto con le tradizioni culinarie del territorio (Comune, Valle del Belìce, provincia). La relazione, potrà essere sostituite con un breve video dello Chef e/o del creatore del Menù, che proceda a rappresentare attraverso il video tutte le informazioni richieste per la relazione.
· La tipologia (antipasto, primo, secondo, dolce) e nome delle singole portate. Sotto il nome di ciascuna singola portata dev’essere inclusa la lista degli ingredienti e per ciascuno di esso, la provenienza delle materie prime e dei prodotti locali utilizzati per la realizzazione della portata;
· La (eventuale) disponibilità ad avvalersi del Coupon e l’entità dello sconto percentuale (sul totale del conto) che sarà riconosciuto al tavolo che, al momento del pagamento, esibirà la stampa del coupon, come eventualmente scaricata dal sito.
· Trasmettere foto di alta qualità, sia del ristorante che delle singole portate, al fine di poter giudicare anche dell’impiattamento proposto, unitamente al company profile del ristorante (con le informazioni necessarie per poter mettere il menù online). Insieme con le foto, il proponente dovrà inviare apposita liberatoria per l’autorizzazione alla utilizzazione di tutto il del materiale video e/o fotografico trasmesso, sia per la pubblicazione sul portale turistico che, eventualmente, anche per la realizzazione di iniziative di promozione dell’iniziativa sulle pagine social di Visitbelice.
1. Modalità di Adesione: I ristoratori interessati dovranno manifestare il proprio interesse a partecipare al contest compilando l'apposito modulo online (disponibile a breve sul sito di Visit Belice) entro la data specificata. Le iscrizioni saranno chiuse 30 giorni prima della data fissata per la premiazione(21/08/2026).

Art. 3 – Modalità e Criteri di Valutazione
Al ricevimento della proposta, una giuria di esperti enogastronomici valuterà le candidature pervenute in base ai seguenti criteri:
1. Originalità e Creatività: Innovazione nella presentazione e nell'abbinamento dei sapori.
1. Valorizzazione dei Prodotti Locali: Capacità di esaltare le materie prime del Belice.
1. Qualità degli Ingredienti: Freschezza e autenticità dei prodotti utilizzati.
1. Equilibrio dei Sapori: Armonia e bilanciamento del menù nel suo complesso.
1. Presentazione del Piatto: Estetica e cura nell'impiattamento.
In relazione all’esito della valutazione preliminare, il proponente riceverà comunicazione di ammissione (o di diniego) a partecipare al contest. Saranno ammesse tutte le proposte che riceveranno una valutazione “Sufficiente” su almeno 3 dei 5 parametri di valutazione sopra riportati.
Al seguito dell’ammissione al contest, l’offerta gastronomica dell’impresa di ristorazione istante sarà inserita sul portale turistico, all’indirizzo: l’https://www.visitbelice.it/catalogo-esperienze/ristorazione-belicina/ utilizzando il materiale fotografico acquisito). Ove acconsentito dall’impresa proponente, da questo punto, per i potenziali clienti (utenti del portale), oltre che visionare l’offerta gastronomica, sarà possibile scaricare il coupon da presentare alla cassa al momento del pagamento, per fruire dello sconto indicato sul Coupon.
Visitbelice si riserva di verificare la veridicità di tutte le promesse formulate nell’offerta dall’impresa proponente, inviando dei [finti] clienti presso le unità locali indicate per l’effettuazione dei controlli in situ. Alla fine delle attività di verifica, il cliente inviato, dopo il pagamento del conto, chiede all’impresa di ristorazione di siglare con Timbro e firma un’attestazione di avvenuta verifica in loco.
Tutti i clienti delle imprese di ristorazione, anche su invito dello stesso ristoratore, avranno la possibilità di lasciare una propria recensione mediante l’accesso al gruppo facebook Vistibelice aperto facente capo alla manifestazione. Le recensioni, per poter essere considerate valide ai fini della valutazione complessiva dell’impresa di ristorazione di cui all’art. successivo, dovranno essere complete da foto dei commensali realizzate nel locale e/o dalla foto dello scontrino/ricevuta rilasciata dall’impresa di ristorazione. Le recensioni dovranno fare espresso riferimento alla denominazione dell’insegna commerciale dell’impresa di ristorazione, dovranno essere positive, e dovranno indicare il numero dei commensali (nr. 1 voto ogni commensale presente al tavolo).

Art. 4 - Premi
A partire dalla data della chiusura delle adesioni (15 giorni prima) della data fissata per l’evento di premiazione, la Commissione provvederà ad assegnare una valutazione di MAX 100 punti a ciascuna impresa partecipante, così composta:
1. Valutazione del Menù: Max 30 punti, secondo la seguente scala:
· Ottimo 30 punti
· Distinto 28 punti
· Buono: 25 punti
· Sufficiente: 18 punti
· NON sufficiente: 15 punti
· Mediocre 12 Punti
· Scarso 8 punti
1. Valutazione della location: Come risultante dal materiale foto e/o video inviato, Max 30 punti, secondo la seguente scala.
· Ottimo 30 punti
· Distinto 28 punti
· Buono: 25 punti
· Sufficiente: 18 punti
· NON sufficiente: 15 punti
· Mediocre 12 Punti
· Scarso 8 punti
1. Numero di commensali totalizzato: Max 40 punti:
Sarà attribuito il punteggio massimo, 40 punti, al numero massimo di commensali che hanno fornito una recensione. A tutti gli altri, sarà attribuita una votazione proporzionale inferiore, mediante un indicatore arrotondato alla seconda cifra decimale.
Saranno assegnati i seguenti premi:

1. Primo Classificato: Riconoscimento ufficiale di "Ambasciatore della Ristorazione Belicina di Qualità", campagna di promozione dedicata sui canali Visit Belice, intervista e articolo dedicato su media partner, targa di merito.
1. Secondo e Terzo Classificato: Promozione sui canali Visit Belice, menzione speciale.

Art. 5 - Tempistiche
Le date di inizio e fine del contest, nonché le scadenze per l'invio dei materiali, saranno comunicate ufficialmente da Visit Belice tramite i propri canali.

Art. 6 - Disposizioni Finali
La partecipazione al contest implica l'accettazione integrale del presente regolamento. Visit Belice si riserva il diritto di apportare modifiche al regolamento, previa comunicazione ai partecipanti.
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